
 

Preisliste 
Pazifik Kanada-Wildfisch 

 

(gültig ab 01.03.2025) 

 

 
 

Sockeye Wildlachs Wildfang, geräuchert (ganze Seite mit Haut/ geschnitten ohne Haut) 
 

 

 

 

 

 
 

Sockeye Wildlachs Wildfang, roh (ganze Seite mit Haut oder Portionen mit Haut, höchste Qualität) 

 

 

 

 

Weisser Heilbutt (Halibut) Wildfang mit Langleinen, roh (Portionen mit Haut)  
 

 

 

Albacore Tuna, Wildfang mit Haken, roh (1/4 Fisch ohne Haut, gefroren verarbeitet, höchste Qualität) 
 

 

 

 

 

Sablefish, rare Delikatesse, Wildfang mit Fallen, roh (Portionen mit Haut) 

 

 

 

 

 

 

 

 

Der delikate Kanadische Sockeye Wildlachs ist mild geräuchert als ganzes Filet oder in Tranchen 
geschnitten erhältlich. Er ist qualitativ äusserst hochwertig und fettarm und deshalb ohne 
Trangeschmack. Geliefert wird er tiefgekühlt und luftdicht verpackt. Tiefgekühlt (mind. -18 Grad 
Celsius) bis zu 18 Monate haltbar.  

Paket   85g geräuchert, geschnitten, ohne Haut  Fr. 14.--          /Paket 
Paket 227g geräuchert, geschnitten, ohne Haut  Fr. 28.50         /Paket 
Paket 454g geräuchert, geschnitten , ohne Haut  Fr. 54.--           /Paket 
Ganze Seite, geräuchert, mit Haut ca. 500-1000g  Fr. 78.--           /kg 

 

 

Der delikate Kanadische Sockeye Rohlachs ist äusserst fettarm und deshalb ohne Trangeschmack. 

Geliefert wird er als ganze Filets oder in Portionen, tiefgekühlt (mind. -20 bis -25 Grad), und luftdicht 

verpackt. Tiefgekühlt (mind. -18 Grad Celsius) ist er bis zu 18 Monate haltbar.  
 

 

1 Paket à 8 Einzelportionen, 1.5kg, mit Haut  Fr. 95.--            /Paket  

Einzelportion ca. 185-210g, mit Haut   Fr.   6.50          /100g  

Ganze Seite, roh, mit Haut ca. 500-1000g   Fr. 60.--           /kg 

 

 

 

Der Kanadische Halibut zeichnet sich durch eine hervorragende Qualität und feinen, 

krustentierähnlichen Geschmack aus. Geliefert wird er in Portionen, tiefgekühlt und luftdicht verpackt. 

Tiefgekühlt (mind. -18 Grad Celsius) bis zu 18 Monate haltbar.  

 

 

1 Paket à 8 Einzelportionen, 1.5kg, mit Haut  Fr. 150.--          /Paket 

Einzelportion ca. 150-210g, mit Haut   Fr.   10.--          /100g  

 

  (Fr. 100.- pro kg) 

Import und Verkauf (Bestellungen per Tel. oder e-mail): 
eventundwerken.ch gmbh/ Türlen 8/ 8915 Hausen am Albis 

Tel. 079 297 38 20 o. 079 305 44 84  / e-mail eventundwerken@gmail.com 
 

Der Kanadische Weisse Thunfisch wird direkt beim Fang auf See zu -30Grad Celsius schockgefroren, so 

enthäutet und entgrätet und bis zum Kunden nicht mehr aufgetaut–. Geliefert wird er tiefgekühlt, und 

luftdicht verpackt. Tiefgekühlt (mind. -18 Grad Celsius) bis zu 18 Monate haltbar.  

¼ Fisch, ca. 400-700g, ohne Haut    Fr.   85.--          /kg 

    Fr.   10.--          /100g  
 

 

 

Der Kanadische Sablefish wird mit Angel oder Fallen gefangen. Als Lauer-Raubfisch hat er einen sehr 

hohen Fettanteil im Fleisch, was ihm auch den Zweitnamen Butterfisch eingebracht hat. Eine zarte und 

rare Delikatesse mit mildem Aroma. Geliefert wird er tiefgekühlt und luftdicht verpackt, tiefgekühlt 

(mind. -18 Grad Celsius) ist er bis 18 Monate haltbar.  
 

1 Paket à 7-9 Einzelportionen, 1.5kg, mit Haut  Fr. 140.--          /Paket 

Einzelportion ca. 150-210g, mit Haut   Fr.      9.50       /100g  

 

  

http://www.eventundwerken.ch/

